Raphael Berger (li.)

mit einem Kollegen vor
dem Liftungsrohrim
Trocknungsturm. Im In-
nern des geraden Rohr-
abschnitts links oben
befindet sich der Sensor
des ABB-Messgerats.

Naturex, Hersteller von Gemiise- und Fruchtpul-
vern, betreibt in Burgdorf einen einzigartigen
Trocknungsturm. Ein Durchflussmesser von ABB
sorgt dafiir, dass die Mitarbeitenden den Massen-
durchfluss von Luft in der Anlage genau messen
und verfolgen kénnen.

Wer sich auf einer Wanderung mit einem Friichte-
riegel starkt, kommt woméglich in den Genuss
von Apfelpulver, das in Burgdorf entstanden ist.
Das franzdsische Unternehmen Naturex produ-
ziert weltweit aus pflanzlichen Rohstoffen Natur-
extrakte. Sie finden unter anderem Verwendung
als Geschmacks- oder Farbstoffe in Lebensmit-
teln wie Babynahrung, Getrankepulver oder eben
Knusperriegeln. Am Standort Burgdorf stellt Na-
turex rund 300 verschiedene Gemuse- und Frucht-
pulver her.

Herzstlick der Produktion ist ein Uber siebzig Me-
ter hoher Trocknungsturm. Seine farbenfroh
leuchtende Glasfassade verziert in den Winter-
nachten das Stadtbild. Genauso eindricklich ist
das Innenleben. «Der Turm ist die weltweit ein-
zige in Betrieb stehende Anlage fur Kaltsprih-
trocknung im Gegenstromverfahren. Dieser Pro-
zess ermoéglicht eine schonende Verarbeitung bei
tieferen Temperaturen», erklart Raphael Berger,
technischer Leiter des Standorts.

Prazise Messdaten gefragt

Bei der Herstellung des Apfelpulvers aus dem ein-
leitenden Beispiel ist der Turm eine wichtige
Etappe. Im Vorfeld werden die Frichte zu Apfel-
mus verarbeitet. Dieses wird dann von oben in
den Innenraum der Anlage gespriiht. Von unten
wird trockene Luft hineingeblasen. Durch diesen
Luftstrom schwebt die Apfelmasse. Die Luft ent-
zieht ihr Feuchtigkeit und in der Auffangvorrich-

tung unten landet Apfelpulver. Es trocknet in Silos
weiter, bis das Wasser fast komplett entzogen ist.
Naturex verarbeitet im Trocknungsturm auch To-
maten und Karotten.

Fir den Trocknungsprozess fliessen pro Stunde
mehrere Zehntausend Kubikmeter Luft in den
Turm. Die Produktqualitat hangt von der prazisen
Steuerung und Messung des Luftdurchflusses ab.
Letztere erfolgt mit dem hochgenauen ABB-
Messgerat des Typs Sensyflow iG.

Qualitat als Schliissel

Das System wurde im vergangenen Jahr instal-
liert. Davor konnten die Mitarbeitenden den Luft-
durchfluss nur indirekt berechnen. «Mit dem Sen-
syflow kdnnen wir nun die genauen Daten jeder-
zeit ablesen. Dadurch sparen wir auch Energie,
denn mit den Angaben kénnen wir die Ventilator-
drehzahl noch feiner regulieren», sagt Raphael
Berger.

Die wichtigsten Anforderungen an das Messgerat
waren Qualitat und Robustheit. Fiur eine Repara-
tur missten die Mitarbeitenden namlich das Luft-
zufuhrsystem stoppen und die Produktion im
Turm wirde stillstehen. «Fir uns ist entschei-
dend, dass die Messtechnik Uber viele Jahre ein-
wandfrei und zuverldssig funktioniert. Und bisher
bewadhrt sie sich problemlos», verdeutlicht Ra-
phael Berger. So leistet die ABB-L6sung einen Bei-
trag dazu, dass im Emmental weiter kdstliche und
gesunde Inhaltsstoffe entstehen.

Weitere Infos: michaela.wenger@ch.abb.com



